Requisitos de Ingreso

Para ser admitido en el Instituto Especializado de
Estudios Superiores Loyola (IEESL) el postulante debera
depositar en original los siguientes documentos:

a. Formulario de admision debidamente completado
por el solicitante.

b. Acta de Nacimiento legalizada.

C. Récord de Notas de bachiller, firmado por el Distrito
Educativo correspondiente.

d. Certificado de bachiller, expedido por el Ministerio
de Educacién de la Republica Dominicana (MINERD).

€. Certificado médico, sellado y firmado por el
responsable de la evaluacion.

f. cuatro (4) fotos tamanfo 2x2.
J. Fotocopia de la cédula de identidad.

h. Tomar Ia Prueba de Orientacién y Medicion
Académica (POMA)

i. Tomar la prueba de conocimientos de Matematicas y
Lengua Espafiola de la Institucion.

*Los estudiantes extranjeros o dominicanos que
hayan realizado sus estudios en otro pais, deberan
apostillar sus documentos, homologarlos, traducirlos

al espafiol y legalizarlos por la procuraduria general
de la republica.

Competencias Requeridas

En el proceso de admision se evaluara al aspirante en los
siguientes aspectos:

. Dominio de la comunicacion oral y escrita.
. Aptitud favorable hacia los idiomas.

. Aptitud para aplicar el razonamiento cientifico en la
solucién de problemas practicos.

. Vocacién hacia los estudios de las ingenierias y las
tecnologias.

. Destreza para detectar y definir la naturaleza
esencial de los problemas.

. Respetuoso de si mismo y hacia los demas.

. Habilidad para trabajar en equipo, asi como para
formar y dirigir grupos de trabajo.

. Dominio de la ofimatica.
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Pensum Tecnologo en

Procesamiento de Alimentos

Aprobado por: El Consejo Académico Resolucién No. 01-2020.

Consejo Nacional de Educacion Superior, Ciencia y Tecnologia (CONESCyT).

CUATRIMESTRE

T N T T

PRE-REQ | CO-REQ

Total 21 304 64

CUATRIMESTRE

CLAVE ASIGNATURA mn TOTAL E-REQ | CO-REQ

0

368

-_-===---
208 128 0 336

Total 20

CUATRIMESTRE

cuwe | s | cn [ [ | | rom|

PRE-REQ | CO-REQ

224 128

0

352

Total 18



4 CUATRIMESTRE

Perfil del Egresado

El egresado de la carrera de tecnologia en
Procesamiento de Alimentos sera capaz de aplicar
técnicas de procesamiento para la transformacion de
los alimentos utilizando como base la ética, eficiencia y
con alto compromiso social y ambiental, perfeccionando
su influencia social en sus acciones personales y
profesionales, a través de las siguientes competencias
Especificas:

- Realizar valoraciones analiticas; fisicoquimico,

Total 15 160 176 O 336 microbiolégicas, sensoriales, materias primas vy

productos transformados de iniciacion vegetal, animal o

CUATRIMESTRE microbiano, para consumaciones de productos de grado
alimenticio.

CLAVE ASIGNATURA

+ Identificar y controlar los cambios esenciales de
la composiciéon o condiciones fisicas, quimicas,
microbioldgicas y sensoriales antes, durante y después
de la transformacion.

- Desarrollar la aplicacion del uso de nuevas materias
primas, asi como la elaboracion de nuevos productos.

« Manejar la innovacién tecnoldgica en el desarrollo de
productos, empleando las nuevas directrices en envases,
en la industria alimentaria.

- Gestiona la industrializacion de los alimentos con
6 CUATRIMESTRE conceptos de sostenibilidad.

- Identificar las oportunidades de la formulacion de
nuevos productos en el mercado de transformacion.

Fundamentos Filosoficos

-—------- Mision: Contribuir con el bienestar social generando

Total 16 128 144 0 272 respuestas viables y eficaces a problemas locales y
nacionales mediante una oferta educativa a todos los
niveles, fundamentadas en la pedagogia ignaciana y
orientada a la formacién de técnicos y profesionales
competentes e integros, comprometidos con el didlogo
intercultural y el servicio a los demas.

Vision: Ser una comunidad educativa &gil, creativa e
innovadora para la gestién de conocimientos y practicas
apropiadas a la realidad dominicana, fundamentada en
la espiritualidad y la pedagogia ignacianas, con liderazgo
nacional en la educacién técnica y profesional de calidad,
reconocida por su incidencia y la de sus egresados en la
lucha contra la pobreza, la promocion de la justicia y el
bienestar social.

Valores:

. Horllest.idad . Trabajo en equipo
. Solld.arldad . Justicia Social

+  Humildad . Innovacion

. Respeto . Excelencia

*La pasantia se desarrolla en los dos ultimos cuatrimestres

Titulo a otorgar: Tecnélogo en Procesamiento de Alimentos
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